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Claudio Ferri
diretbore Agrimpresa

Le pioggetorrenziali dei primi di dicembre hanno ancora una volta messo in
luce Ia fragilita di molte aree dell'Emilia Romagna, a partire dalla esondazione
del fiume Panaro‘all’alba del 6 dicembre scorso. Un episodio, ironia della sorte,
avvenuto Il giorno successivo alla celebrazione della Giornata mondiale del
suolo e nel bel mezzo delle elezioni per il rinnovo dei Consorzi di bonifica,

enti che ricoprono un ruolo importante nella regimazione delle acque e che
hanno dato.dimostrazione di essere reattivi e all'altezza della situazione.

Suolo 'consumato’, fattori climatici e probabilmente qualche inadempienza
nella vigilanza degli alvei fluviali hanno determinato una situazione non certo
nuova. Sulle possibili cause dell'esondazione il presidente della Regione Emilia
Romagna ha istituito una apposita Commissione che dovra accertare cosa ha
causato il cedimento dell’argine, una voragine larga una settantina di metri.

La prevenzione resta sempre la migliore via per attenuare questi fenomeni e se
€ ancora prematuro azzardare le possibili cause, il sospetto é che ancora una
volta possano essere state le tane di animali fossori ad indebolire le arginature.
Se cosi fosse occorre allargare la lunga lista delle opere di prevenzione,
allontanando pregiudizi di stampo protezionista e agire con determinatezza
per impedire che i selvatici compromettano una bacino idrografico, quello
modenese, gia fragile. L'episodio non é stato I'unico negli ultimi anni e a pit
riprese, infatti, 'Emilia Romagna é stata interessata da eventi destabilizzanti,
causa di forti disagi e soprattutto responsabili di ingenti danni economici ai
produttori agricoli, e non solo. In tema di fauna selvatica e ungulati, I'assessore
regionale all'’Agricoltura Mammi rimarca poi la necessita di raggiungere gli
obiettivi di prelievo previsti dal Piano faunistico, “in caso contrario prenderemo
provvedimenti”, dice.

A proposito di danni, oltre a quelli degli animali selvatici I'agricoltura emiliano
romagnola fa i conti con quelli arrecati dalla cimice asiatica: mentre siamo in
chiusura di giornale, sembra che siano in arrivo le provvidenze per i produttori
che hanno subito perdite: una buona notizia, anche se probabilmente non
compenseranno il crollo di fatturato delle imprese.

Il 2020 verra ricordato per I'emergenza sanitaria e per cio che ha comportato
per famiglie e sistemi produttivi dove I'economia, in generale, ha subito delle
forti contrazioni. Nel disagio, € bene ricordarlo frequentemente, il settore
primario non si é fermato ed ha sempre assicurato le derrate alimentari,

anche con consegne a domicilio, un servizio apprezzato che ha garantito
I'approvvigionamento a consumatori ‘bloccati’ dal Covid.

112021 non lascia alle spalle il Coronavirus, o almeno cosi sara nei primi mesi
dell'anno, quindi i malaugurati effetti su persone, societa ed economia non
sfumeranno rapidamente. Questa ¢ la realta di oggi, ma I'ottimismo non ci deve
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Agricoltura sociale, Mammi: si
allistituzione di una legge regionale

Claudio Ferri

BOLOGNA - Il sistema agricolo regionale deve andare sempre piu nella direzione del precision
farming, dell'innovazione tecnologica e della ricerca per far fronte ai pericolosi fenomeni
atmosferici sempre piu frequenti e imprevedibili che impongono scelte rapide, anche negli
investimenti, in tecnologie e meccanismi di difesa. Lo ribadisce |'assessore regionale
all'Agricoltura, Alessio Mammi che ricorda come la sfida dei prossimi anni dovra tenere insieme
produttivita e sostenibilita ambientale, sociale ed economica. | settori in difficolta sono tanti,
primo tra tutti quello frutticolo, dove patologie e parassiti di recente introduzione, penalizzano
gli agricoltori.

“La filiera dell'ortofrutta, in questi anni, & andata in difficolta — conferma Mammi - e la Regione
Emilia Romagna & in campo con diverse azioni: sono in arrivo 63milioni di euro di indennizzi
per la cimice asiatica e abbiamo chiesto, ed ottenuto, la deroga alla 102 per le gelate che
consentira alcuni sgravi alle imprese. Inoltre, abbiamo aperto un confronto con il Mipaaf per
chiedere il fondo di solidarieta per la maculatura bruna.

C'e qualche capitolo che riguarda le filiere?

E stato presentato un progetto strategico per il rilancio del settore che prevede sostegno

alla filiera, azioni per strutturare le
imprese rendendole pil competitive,
azioni di ottimizzazione logistica e
promozione del prodotto. Le risorse
comunitarie, in particolare Pac e Psr, Ho FATIO
e il Recovery Fund, devono essere il | COMPITI
volano necessario per riattivare un SOSTENIBILI
comparto vitale per la nostra regione
e per il paese.

Il rallentamento delle attivita econo-
miche dovuto alla pandemia fa segna-
re il passo alle imprese vitivinicole
Stiamo cercando di affiancare le
imprese agricole, che formano una
filiera coesa e capace di costruire
progettualita strategiche. Il nostro
compito € garantire le risorse
necessarie agli investimenti, come
I'erogazione dei 30milioni di euro in
modalita contributi e investimenti ai viticoltori e a 100 cantine di tutto il territorio regionale. E,
inoltre, aperto il nuovo bando del valore di 6 milioni di euro per la promozione vinicola verso
paesi terzi.

C'e sempre piu attenzione all'agricoltura sociale: che tipo di supporto é fornito alle imprese che
vogliono sviluppare questo segmento?

La Regione ha inserito la possibilita di attuare azioni di agricoltura sociale nel Psr, finanziando
investimenti a quelle imprese che si prestano per offrire servizi a soggetti deboli in accordo

con gli enti territoriali, in particolare per la redazione, realizzazione e gestione di progetti di
educazione alimentare e educazione alla sostenibilita, supportando gli strumenti utili alla
realizzazione dei progetti, in collaborazione con i comuni nei quali sono ubicate le imprese
agricole.

Continua a pag. 21
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Biodiversita animale, al via un bando
per Gutelare le razze a rischio

BOLOGNA - Preservare le razze a rischio erosione geneti-
ca: é cio che intende fare la Regione Emilia Romagna con
I'obiettivo di ripristinare e valorizzare gli ecosistemi colle-
gati all'agricoltura e alla silvicoltura a tutela della biodiver-
sita animale. La mora e |'asino romagnolo, il cavallo da tiro
pesante, il Bardigiano e il cavallo del Ventasso, le pecore
Cornigliese e Cornella bianca, i bovini Modenese, Roma-
gnola, Pontremolese e Reggiana, fino ai tacchini di Parma
e Piacenza. Sono alcune delle razze oggetto di un bando,
finanziato con 2 milioni di euro del Programma di sviluppo
rurale 2014-2020, a sostegno degli imprenditori agricoli che
scelgono di allevare questi esemplari autoctoni.

A partire dalla data che sara comunicata da Agrea, I'Agen-
zia regionale per le erogazioni in agricoltura, sul proprio sito
internet https://agrea.regione.emilia-romagna.it/ (indicati-
vamente dopo la prima meta di gennaio) e fino al 26 feb-
braio 2021, gli imprenditori potranno inviare le domande di
contributo ai Servizi territoriali agricoltura, caccia e pesca
competenti.

Cosa prevede il Psr per gli imprenditori

Possono usufruire del sostegno regionale gli imprenditori
iscritti all’Anagrafe delle aziende agricole in forma singola
o associata, cooperative incluse e altri gestori del territorio,
comprese le proprieta collettive. Sono ammesse le doman-
de degli imprenditori che detengono animali appartenenti
alle razze locali minacciate di abbandono iscritte ai Registri
anagrafici nazionali e regionali o a libri genealogici, a con-
dizione che gli animali siano allevati nel territorio regionale
e sia indicato il numero, a livello nazionale, delle femmine
riproduttrici all'interno di libri genealogici o registri ana-
grafici nazionali e regionali delle razze a limitata diffusione

per le specie per le quali sono previsti. Inoltre, il numero e
la condizione a rischio delle specie elencate devono essere
certificati da un competente organismo scientifico debita-
mente riconosciuto e un organismo specializzato debita-
mente riconosciuto deve registrare e mantenere aggiornato
il libro genealogico o il registro anagrafico della razza. L'aiu-
to previsto per le razze & di 200 euro I'anno per cinque anni
per ogni unita di bovino adulto (Uba). All'atto della presen-
tazione della domanda, I'allevatore dovra indicare il numero
di animali, che rappresentera il livello minimo al di sotto del
quale la razza non dovra scendere durante i cinque anni di
impegno, a partire dal 1° gennaio 2021. Due i criteri di priori-
ta per la selezione delle domande. Il primo riguarda la collo-
cazione degli animali con un punteggio di assegnazione piu
alto per gli allevamenti nelle zone montane, in quelle di ori-
gine e nelle aree della rete Natura 2000; mentre il secondo, di
natura tecnica, per le razze iscritte nel Repertorio volontario
regionale delle risorse genetiche agrarie, nei progetti di va-
lorizzazione e recupero di razze autoctone o per allevamenti
di bassa consistenza.

Le specie in pericolo

Le razze autoctone comprese nel bando sono: 6 di bovini
(Garfagnina, Modenese, Pontremolese, Reggiana, Roma-
gnola e Varzese Tortonese-Ottonese), 3 di ovini (Cornel-
la Bianca, Cornigliese e Appenninica), 5 di equini (Cavallo
italiano tiro pesante rapido, Bardigliano, del Ventasso, Ap-
penninico e del Delta), 5 di volatili (Pollo Romagnolo e Mo-
denese, Tacchino romagnolo e di Parma e Piacenza e Oca
Romagnola), oltre ai suini Mora Romagnola e Suino nero di
Parma e all’Asino Romagnolo.

Quei buoi che salvarono il campionabto europeo

Amarcord beneaugurante. Quando la genialita contadina supera le avversita naturali. Questa piccola grande
storia viene dai cassetti della memoria, riguarda una corsa famosa tra gli appassionati del genere: il Campio-
nato Europeo di trotto. Breve premessa: € nel Dna emiliano-romagnolo amare le corse, le sfide leali tra bravi
corridori. E prima delle corse in bicicletta, della Moto Gp e delle Ferrari tenevano banco le corse di cavalli:
quelle al trotto, di cui la nostra regione é stata culla (il trottatore & un cavallo democratico, diversamente dai
galoppatori purosangue, nobili e fragili, delle casate patrizie). Eccoci alla nostra succosa cronaca, quasi un
secolo fa. Correva I'anno 1928 e all'lppodromo del Savio di Cesena tornava in pista il Campionato Europeo di
trotto (nato a Faenza e passato per Ravenna prima di trovar casa a Cesena, ove si disputa tuttora con suc-
cesso ). Anche allora scendeva in Romagna il meglio dei cavalli nazionali e internazionali, con fior di guida-
tori. Maledizione: quel settembre del 1928, proprio alla vigilia del Campionato, un nubifragio allago la citta e la pista. Corsa
impossibile? Il contrario. Cosi racconto il ‘Trotto Illustrato’ di allora: “Dopo tanto diluviare, fin dall'alba una ventina di paia
di buoi scaglionati nei punti meno rassodati della pista venivano fatti passeggiare avanti e indietro, per rendere omogeneo
il terreno. Alle 13 i buoi venivano ritirati per lasciare il posto all'erpice, prima, alla livellatrice poi. Tale genialita diede i suoi
frutti". E, grazie a quel ‘tam tam’, i pazienti buoi romagnoli passarono, allora, dalle stalle alle stelle del successo internazio-
nale, per meriti sportivi. La necessita, se non ci si perde d'animo, aguzza I'ingegno: in ogni tempo. Buon 2021, bella gente.

Tenete botta.

Il Passator Cortese



Bianca Modenese salva grazie
agli allevatori custodi

MODENA - Selezionata nella provincia di Modena, la bovina
di razza Bianca Modenese si & diffusa quasi esclusivamente
in questo territorio e in poche aree adiacenti (zona di Cor-
reggio nel reggiano, Oltrepo mantovano, alcuni comuni della
pianura bolognese).

Le prime tracce di questo esemplare - presidio Slow Food
dal 2006 - si incontrano a meta dell'800. Cento anni fa se
ne contavano circa 50.000 capi, cinquanta anni fa si rag-
giunsero i 230.000 esemplari tra provincia di Modena e zone
limitrofe.

Nel frattempo, la razza era stata ribattezzata Bianca Val Pa-
dana con un decreto ministeriale del 1935 che ne fissava
anche i caratteri distintivi di razza. Poi il declino: la Mode-
nese fu rapidamente sostituita da razze d'importazione, piu
produttive. Oggi, gli esemplari di Modenese sono ridotti a
poche centinaia.

Lo sviluppo della produzione del Parmigiano Reggiano nel
modenese, a cavallo tra ottocento e novecento, si & avuto
proprio con il latte di questa razza. Le caratteristiche quali-
tative del latte di Bianca Modenese lo rendono, infatti, par-
ticolarmente idoneo per la trasformazione in Parmigiano
Reggiano, visto I'ottimo rapporto fra tenore di grasso e di
proteine e I'alta qualita della sua caseina.

La Provincia di Modena, con la collaborazione del Movi-
mento Slow Food e dell'Associazione Provinciale Allevatori,
avvio un progetto per la tutela della biodiversita animale at-
traverso il recupero e la valorizzazione di questa razza che
ha portato alla produzione di Parmigiano Reggiano con solo
latte di “Bianca".

La prima forma di Parmigiano Reggiano usci dalla caldaia
nell'aprile del 2005.

‘ ‘ A Zocca il caseificio che produce
Parmigiano di questa razza
bovina

Dalla Bianca non si ricavano solo formaggi. Altrettanto im-
portante ¢, infatti, la produzione di carne, la cui bonta é nota
da sempre ai buongustai modenesi. La commercializzazio-
ne delle carni di capi di Modenese viene oggi effettuata in
piccole quantita e quasi sempre su prenotazione. E a Zocca,
nell'’Appennino modenese, il Caseificio che valorizza il latte
di questi esemplari, per I'esattezza nella frazione di Rosola,
localita che da il nome al casello.

La struttura cooperativa che gestisce l'attivita & nata nel
1966 per volonta degli allevatori locali e la matricola di rico-
noscimento attribuitale dal Consorzio di tutela del Parmigia-
no all'atto della fondazione é la 1026.
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Il Parmigiano pregiato della razza
Rossa Reggiana

Luca Soliani

GATTATICO (Reggio Emilia) - “E davve-
ro positivo che la Regione abbia deciso
di investire sulla biodiversita animale
sostenendo noi allevatori e tutelando
gli ecosistemi. La Rossa Reggiana, la
madre del Parmigiano-Reggiano, € una
vacca davvero molto mansueta e bella,
oltre ad avere un latte particolarmente
adatto alla produzione del formaggio a
lunga stagionatura".

Lo afferma Enrico Baiocchi, dell'omo-
nima azienda agricola con sede nelle
campagne di Gattatico, Reggio Emilia,
salutando con favore il bando finan-
ziato con 2 milioni di euro del Pro-
gramma di sviluppo rurale 2014-2020,
a sostegno degli imprenditori agricoli
dell’Emilia Romagna che scelgono
di allevare razze autoctone a rischio
“erosione genetica".

Baiocchi nel 2003 ha iniziato a ricon-
vertire l'allevamento e oggi ha 120
Vacche Rosse. La sua azienda é uffi-
cialmente un'eccellenza di livello na-
zionale, premiata per I'inserimento nel
Registro delle Imprese Storiche pro-
mosso da Unioncamere, come rico-
noscimento per il traguardo raggiunto
e a testimonianza dell'impegno, della
qualita e della serieta nella conduzio-
ne dell'attivita. Ma non solo. E, infat-
ti, Bandiera Verde Cia per la sezione
Agri-lg, riservata alle aziende che si
distinguono per I'eccellenza della pro-
duzione certificata, la difesa del terri-
torio e dell'ambiente. Il suo formaggio,
proprio nel 2020, ha ricevuto il punteg-
gio massimo (5 stelle) nella Guida dei
formaggi de L'Espresso.

Il latte di razza Rossa Reggiana & par-
ticolarmente adatto per la produzione
di Parmigiano Reggiano grazie all'ele-
vato contenuto di caseina e alle buone
proprieta di caseificazione che lo ren-
dono perfetto per la lunga stagionatu-
ra. “Consente in fase di cottura di la-
vorare a temperature leggermente piu
alte rispetto al Parmigiano normale,
producendo un formaggio che meglio
risponde alla maturazione durante la
stagionatura”, entra nel dettaglio I'al-
levatore di Gattatico, illustrando poi le
sue proprieta davvero uniche, si tratta

di un Parmigiano Reggiano stagiona-
to minimo 24 mesi con aroma e sapori
intensi, digeribile in quanto totalmente
privo di lattosio e ricco di calcio, fo-
sforo, proteine e aminoacidi essenziali
(3,45% proteina; 3,54% grasso). Qualita
garantite anche dal marchio AnaBoRa-
Re (Associazione nazionale allevato-
ri bovine di razza Reggiana) a centro
forma, presente col marchio "Vacche
Rosse" anche su ogni singolo pezzo,
grazie alla marchiatura a raggiera.

“Produciamo due forme al giorno, ma
si tratta di un Parmigiano Reggiano
davvero diverso dagli altri. Grazie all'a-
limentazione a base di fieno con po-
chissimo mangime, il sapore é davvero
unico e cambia secondo la stagione”.
La Rossa Reggiana € una razza bovi-
na autoctona che si ritiene portata nel
Nord ltalia dalle popolazioni barba-
riche nel VI secolo d.C.. | primi riferi-
menti della Razza nell'area di Parma e
Reggio, si trovano negli scritti di alcuni
monaci dell'anno 1000. Fu nelle ab-
bazie benedettine, in particolare, che
8 secoli fa ebbe origine il Parmigiano
Reggiano. La Razza fu presentata nel
1873 all’'Expo di Vienna, mentre le re-
gistrazioni genealogiche iniziarono
nel 1950 e gli standard di razza furo-
no pubblicati nel 1953. L'associazione
allevatori & stata, invece, riconosciuta
ufficialmente nel 1962.

La produzione media di latte in 305

giorni di lattazione & di 5.557 kg. E,
dunque, meno produttiva rispetto alle
cosmopolite Frisona e Bruna Alpina, e
questo la porto verso I'estinzione. Se
negli anni '50 del secolo scorso la po-
polazione arrivo ad un picco di 140mila
vacche dagli anni '70 inizio una gra-
duale diminuzione della popolazione
fino a 8mila capi. Nel 1981 venne rag-
giunto il minimo assoluto della popo-
lazione, 450 vacche, ma verso la fine
del decennio si € avuto un incremen-
to demografico grazie all'inizio della
produzione del Parmigiano Reggiano
di razza Reggiana. Oggi vi sono circa
3mila capi di Razza Reggiana Rossa,
allevati nelle province di Reggio e Par-
ma. Si tratta di una razza rustica e lon-
geva, con un ottimo carattere.

La famiglia Baiocchi si occupa di al-
levamento bovino dal 1915 mentre la
riconversione alle Vacche Rosse “e
una sfida incominciata nel 2003. Nel
2004 sono stati costruiti altri tre recinti
all'interno della stalla a stabulazione
libera per contenere i vitelli che veniva-
no acquistati. Ci sono voluti quasi tre
anni per una conversione totale".

Ma le soddisfazioni per questa scelta
coraggiosa, ma lungimirante, sono no-
tevoli: “Le Rosse producono circa 750
litri di latte al giorno: la meta delle altre,
ma la qualita & altissima. Riusciamo
cosi a coniugare innovazione e tradi-
zione, I'amore per il lavoro di allevatore
e il rispetto degli animali, la naturalita
dell'alimentazione e la genuinita dei
prodotti".

Non solo, Enrico riesce a curare le sue
Rosse esclusivamente con I'omeopa-
tia. "I risultati sono ottimi: gli animali
sono meno stressati, godono di una
salute migliore e il latte non viene but-
tato come quando invece si utilizzano
farmaci quali gli antibiotici".

Il Parmigiano Reggiano dei Baiocchi &
ricercato in tutta Italia. "Oltre al punto
vendita diretto e ai mercatini, puntia-
mo forte sull'on-line che rappresenta
ormai il 50% della totalita. Riusciamo a
raggiungere anche Paesi quali la Ger-
mania e I'Austria”.



Uova e carne di Gallina Modenese
apprezzata dai buongustai

MODENA - Secondo alcuni
autori la Gallina Modene-
se — o Fulva di Modena - si
tratterebbe di una razza
primitiva mediterranea svi-
luppatasi negli anni nella
provincia di Modena. Altri
pit recenti attribuiscono la
nascita della razza a incroci
effettuati intorno al 1940 fra
le i soggetti Livorno bianca,
Livorno dorata e Megiaro-
la migliorata (razza veneta
nota anche come Padovana
comune).

Gli aspetti morfologici del-
la razza la collocano nella
classe delle razze ovaiole di
tipo mediterraneo.

La razza compare anche in
una ricca raccolta iconogra-
fica del pittore reggiano Ga-
etano Chierici (1838-1920),
pertanto sembra smentita
I'ipotesi di origine da incro-
cio, almeno nella sua fase
formativa iniziale, non si
pué comunque escludere
che le sopradette razze sia-
no intervenute nel migliora-
mento genetico della stes-
sa. Bisogna, infatti, notare
che I'utilizzo e la diffusione
di galli miglioratori (per lo
piu Livornesi ad alta produ-
zione), da parte delle istitu-
zioni un tempo presenti sul
territorio (pollai Provinciali),
determinarono, negli anni,
una notevole pressione se-
lettiva volta ad aumentare
I'attitudine alla produzione
di uova. Gli aspetti morfolo-
gici della razza la collocano
nella classe delle razze ova-
iole di tipo mediterraneo.

La testa si presenta di gran-
dezza medio grande, la cre-
sta & sempre semplice, di
grande sviluppo, eretta nel
gallo e ripiegata su un lato
della testa nella gallina,
specialmente nelle prime

fasi della deposizione. La
tessitura & media con
presenza di fine gra-
nulazione. | bargigli
sono molto svi-
luppati e spe-
cialmente i galli

si presentano

di  dimensioni

superiori  alla

media.  Orec-

chioni tendenti
al bianco gial-
lastro con alcune
tracce rosse. Il bec-
co é sempre giallo zaf-
ferano. Gli occhi grandi e
vivaci sono di colore bruno
arancio.

Le ali si presentano ben
aderenti al corpo, la coda &
sviluppata. Le falciformi del
gallo sono sviluppate ma
molto meno accentuate ri-
spetto a razze analoghe. |l
petto, pur essendo largo e
profondo, presenta masse

pettorali

non eccessivamente svi-
luppate. Il colore & invaria-
bilmente giallo intenso e
la taglia @ medio grande, di
ossatura non troppo grossa.
Il peso nel maschio & di
2,5-3,2 Kg; nella femmina
1,9-2,6 Kg. Le uova sono di

colore bianco e non inferio-

) ri a 55 grammi. Come
'h per altre specie, la
L\ Provincia di Mo-
dena supporto un
progetto per la
salvaguardia e
la valorizzazio-
ne della Galli-
na Modenese
con l'obiettivo
di  recuperare
I'allevamento di
questa razza lo-
cale e il suo reinse-
rimento sul mercato
favorendo, contempora-
neamente, la costituzione
di una rete di ‘agricoltori cu-
stodi' cui affidare il compito
di tutori delle risorse gene-
tiche autoctone del territorio
e della loro valorizzazione
come risorsa per lo sviluppo
locale e della gastronomia
tipica del territorio.

CORNELLA BIANCA, APPENNINICA E CORNIGLIESE: LE PECORE ‘NOSTRANE

La pecora "Cornella bianca” puo essere fatta risalire al ceppo appenninico. Il suo ambiente di allevamento
principale & I'alto Appennino emiliano delle province di Reggio Emilia, Modena e Bologna. Nel passato, si
sono probabilmente verificati scambi di riproduttori con le razze Garfagnina e Massese. Negli ultimi decenni
ha subito un forte decremento numerico, per la crisi generalizzata che ha riguardato I'allevamento ovino, ma
anche per l'incrocio e la sostituzione con altre razze ovine ritenute pit produttive.

La pecora Cornigliese & originaria dell'alto Appennino parmense, fu ottenuta alla meta del ‘700 dai Borboni,
che governavano a Parma, mediante incroci fra pecore locali e la pregiata razza Merinos spagnola, allo
scopo di migliorare la qualita della lana. Agli inizi del
'900, un diverso orientamento nelle produzioni in-
dusse a migliorare la razza per I'attitudine alla carne
attraverso incroci con arieti Bergamaschi. Originaria-
mente diffusa nel solo Appennino Parmense (zona di
Corniglio, 1500 metri slm), trova attualmente diffu-
sione anche nelle zone calanchiche dell’Appennino
Bolognese, grazie ad un piano di tutela condotto pri-
vatamente da alcuni allevatori, ed & diffusa, seppur
in modo piu limitato, anche nelle province di Reggio
Emilia e Ravenna.

Infine, la pecora Appenninica & una razza rustica al-
levata un tempo per la produzione di latte, carne e
lana, oggi e allevata solo per la sua carne. Si adatta
a diversi ambienti e a clima e terreni sfavorevoli. Si & sviluppata lungo la dorsale appenninica a partire da
popolazioni autoctone ma eteromorfe. La razza, che oggi € definita appenninica, & diversa da quella origina-
riamente selezionata, infatti, ha continuato ad essere sviluppata per migliorare la quantita e la qualita della
carne, incrociando I'appenninica con arieti di altre razze italiane, come la Bergamasca, o straniere, come I'lle
de France e la Berichonne du Cher.
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La Romagna Gerra di razze auboctone:

scomparire

Alessandra Giovannini

Bovini, carne buona ma il mercato

non premia

SAVIO (Ravenna) - “lo ricordo fin da
bambino un bovino di razza Romagno-
la a casa mia - racconta Loris Pozzi
che a Savio di Ravenna segue una stal-
la con 35 capi di questa razza -. Carne
buona, ma il mercato non tira molto".
E gli allevamenti calano, come informa
I'Anabic, I'associazione nazionale alle-
vatori bovini italiani. Lo scorso anno in
regione si contavano 280 allevamenti
per un totale complessivo di 9.333 capi
iscritti al libro genealogico, un numero
circoscritto alle province di Bologna,
Ravenna, Forli e Rimini.

In provincia di Bologna gli allevamenti
erano 46 e i capi 1.674. Al 31 dicem-
bre 2018 in Emilia Romagna, gli alleva-
menti erano 285 su un totale di 9.517
capi. In provincia di Bologna gli alle-
vamenti erano sempre 46, i capi 1781.
Un animale caratteristico dei nostri

territori che rappresenta il risultato di
un processo millenario di adattamen-
to nelle piane e nelle colline della Ro-
magna e che si riconosce per |'aspetto
massiccio, il manto chiaro e le lunga
corna. Era quello che tirava l'aratro, i
carri, forniva il concime, il latte, la car-
ne, che veniva con orgoglio e portato
alle fiere addobbato a festa.

Era la vera ricchezza per gli agricoltori
che, pero, negli anni Cinquanta lo so-
stituirono con i trattori per poi ricon-
vertirlo, non senza difficolta, come for-
nitore di bistecche. "Ai nostri animali
diamo foraggio e mais che coltiviamo
noi — riprende il racconto Pozzi — e, per
questo, ci vuole piu tempo e impegno.
Noi operiamo per i privati e il Covid,
tutto sommato, ci ha lasciato lavorare.
Per ora teniamo duro, e spero che mio
figlio continui questa tradizione. Non

c'é tanto da prendere, ma c'é la pas-
sione".

Pollo e Oca nei cortili dei

IMOLA - Il Pollo Romagnolo e I'Oca
Romagnola non mancavano mai nei
cortili e nelle aie delle case di campa-
gna. Erano belli ed erano buoni, a vol-
te anche utili. L'Oca Romagnola con il
suo pascolo manteneva sgombri dal-
la vegetazione i piccoli canali irrigui,
svolgendo un'attivita particolarmente
utile per il contadino.

Altra caratteristica, poi, € quella di es-
sere la migliore depositaria di uova
di tutte le razze mondiali in termini di
numeri. “Difficile oggi - come ci rac-
conta Davide Montanari, allevatore
imolese di avicoli e colombi di razza
romagnola in selezione e socio Arvar,
I'’Associazione Razze e Varieta Autoc-
tone Romagnole -, ipotizzare il numero
di allevamenti o i capi allevati. Pochi,
infatti, in tutta Italia sono i possessori
di questi esemplari perché, negli anni,
sono stati favoriti altri incroci di oche
bianche, soprattutto selezioni france-
si, poiché i capi sono piu pesanti e le )



passione e tradizione non le fanno

Asino Romagnolo utile per la peb Gerapy

IMOLA - "Una ventina di anni fa — racconta Alberto Minardi,
presidente di Asirara, Associazione italiana allevatori di raz-
za Asino Romagnolo — non si sapeva nemmeno se I'Asino
Romagnolo esistesse ancora o se fosse solo la romantica
reminiscenza di qualche cultore un po' stravagante di tra-
dizioni di una volta. Grazie a una sinergia che ha visto la-
vorare insieme la Regione Emilia Romagna e l'associazione
provinciale e regionale degli allevatori, oggi questa razza e
ai vertici, quanto a interesse mediatico, tra le otto ricono-
sciute in tutta Italia. | numeri, poi, la vedono anche in forte
espansione zootecnica". Uno sviluppo considerevole dell'al-
levamento di Asini Romagnoli & avvenuto anche grazie alla
spinta dell'Asirara che e stata fondata nell'aprile del 2011 da
parte di 32 allevatori. “E un merito che I'Associazione racco-
glie con piacere — continua Minardi — perché & un animale
che ricorda, non solo un lavoro ed un contesto passato, ma
che dimostra, ancora oggi, di saper sostenere una relazione
importante con I'uomo. E un animale intelligente, sensibi-
le, empatico capace di interagire con l'essere umano, tant'e
che nelle Linee guida degli Interventi assistiti con animali,
pubblicate dal ministero della Salute, I'asino & stato inserito
nell'elenco insieme al cavallo, al cane, al gatto e al coniglio,
indicandolo come particolarmente adatto al recupero psico-

conbadini coniugano bellezza e utilita

» rese al macello conseguentemente
migliori". L'Oca Romagnola € origina-
ria dell'Emilia Romagna, in particolare,
nelle province di Bologna, Ravenna,
Forli e Ferrara. E meglio conosciuta col
nome di Oca di Roma, termine che le &
stato dato dagli avicoltori spagnoli di
Barcellona, quando la nostra razza fu
presentata in quella citta ad una espo-
sizione mondiale del 1924.

In quell'occasionei visitatori si doman-
darono se la Romagnola appartenesse
allarazza che salvo il Campidoglio dal-
le truppe galliche di Brenno nel lonta-
no 382 a.C. e fu gioco facile farglielo
credere. Era considerata il maiale dei

emotivo delle persone affette da specifici deficit. Importante,
poi, la produzione del suo latte, prodotto alimentare antial-
lergico per I'infanzia e I'eta senile, e componente di prodotti
del settore della cosmesi". L'ammontare della popolazione
ad oggi € di oltre 1000 capi, tutti con regolare passaporto e
microchip. Gli allevamenti in Emilia Romagna sono circa 60.

poveri perché con le sue carni pregiate
si potevano realizzare alcune prepa-
razioni a lunga conservazione, come
la carne sotto grasso o il prosciutto e
salame di oca. Insieme alle oche raz-
zolava anche il Pollo Romagnolo.

“La consistenza oggi dei riproduttori
di Pollo Romagnolo — spiega anco-

ra Montanari - & attorno ai 1000 capi
nell'area storica, con gruppi anche nel
mantovano, in Friuli e in Sardegna".
E anche qui c'é una storia importan-
te. "Le prime attestazioni che parlano
del Pollo Romagnolo risalgono alla
fine dell'Ottocento - ci informa anco-
ra Montanari -. Nel 1930 questa razza

era presente ad una mostra avicola a
Londra poi non si hanno pit documenti
fino a quando, alcuni anni fa, I'Univer-
sita di Parma ha recuperato I'ultimo
gruppo superstite che & entrato a far
parte del progetto Agrobiodiversita in
provincia di Forli e Cesena”.
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Cavallo del Delta: un plus per

Il Gurismo rurale

Erika Angelini

FERRARA — Unarazza eque-
stre che deriva direttamente
dall'antichissima Camargue,
originaria della Provenza e
Delta del Rodano in Fran-
cia, e che pare fosse amata
nientemeno che da Napo-
leone Bonaparte. Il Caval-
lo del Delta & arrivato nelle
zone umide del Delta del
Po negli anni '70 e, da quel
momento, ha popolato una
delle aree protette piu belle
e importanti d'ltalia, davvero
perfetta come habitat na-
turale per le caratteristiche
di questo cavallo. | terreni
adatti a lui, infatti, sono pa-
ludosi e impregnati di sale
e tendenzialmente percorsi
da piogge e vento.

Le sue caratteristiche prin-
cipali, che definiscono rigi-
damente i parametri della
razza, sono il mantello gri-
gio, che diventa di questo
colore a circa tre anni dalla
nascita, un'altezza al gar-
rese che per i maschi arriva
a meno di 150 cm e per le
femmine a 145 e soprattut-
to, il carattere docile che lo
rende facile da domare e I'e-
strema versatilita. Si tratta
di un cavallo che puo0 essere
utilizzato, infatti, per equita-
zione da diporto e agrituri-
smo, tiro leggero, discipline
sportive da sella ed anche
per il dressage. Il Delta,
dunque, ha dato una nuova
casa a questa razza che &
diventata anche un'oppor-
tunita di reddito per realta
che praticano ecoturismo e
per le aziende agrituristiche,
che offrono forme diversifi-
cate di turismo rurale, come
spiega Stefano Ravaglia,
che gestisce I'agriturismo
Prato Pozzo di Anita (Ar-
genta). "Il cavallo del Delta
€ rustico, resistente ma an-

‘ ‘ Pochi allevamenti di grandi dimensioni e molte
aziende agrituristiche che lo allevano per offrire ai
turisti una vacanza equestre a contatto con la natura

che docile e vivace. Un buon
amico con il quale fare lun-
ghe passeggiate e perfetto
per un primo approccio dei
bambini con i cavalli, perché
ha una naturale predispo-
sizione al contatto con le
persone. Ho sempre amato
questa razza e, fino a qual-
che anno fa, il mio era un
allevamento professionale,
con oltre quaranta esem-
plari. Pero devo dire che al-
levarli, domarli e rivenderli
non dava un riconoscimen-
to economico sufficiente.
Purtroppo, la gestione di un
allevamento comporta degli
oneri burocratici enormi, tra

normative in continua evo-
luzione e controlli stringenti,
che portano via tempo e ri-
sorse. Inoltre, le quotazioni
di questa razza erano troppo
basse, al di sotto dei 2.000
euro, un prezzo che non co-
priva i costi di allevamento
e, appunto, i numerosi one-
ri. Attualmente, il prezzo &
aumentato, probabilmente
perché si tratta di una raz-
za che sta diventando, pur-
troppo, sempre piu rara e
un cavallo domato puo va-
lere anche oltre 3.000 euro.
Naturalmente - continua
Ravaglia —, non ho rinun-
ciato ad allevare il Cavallo

-r
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del Delta, attualmente ne
ho cinque e altri sei-sette a
pensione. Sono sicuramen-
te un plus interessante per
la mia azienda e il turismo
rurale, perché sono una vera
e propria attrazione della
nostra fattoria didattica e,
naturalmente, sono perfet-
ti per le passeggiate nella
natura. Diciamo che & un
cavallo per tutti, perché per
cavalcarlo, servono davvero
pochi rudimenti di equita-
zione e con lui si pud gode-
re al meglio la straordinaria
biodiversita del Delta.
Servirebbero, pero, dei
progetti di valorizzazione
dell'ecoturismo e del turi-
smo rurale, oltre a quelli che
ci sono gia come Primavera
Slow, una rassegna organiz-
zata dal Gal Delta 2000 e dal
Parco del Delta del Po Emilia
Romagna. Soprattutto, bi-
sognerebbe mettere a punto
un piano di valorizzazione
del Delta annuale, e non solo
stagionale.

Perché, magari in primave-
ra ed estate, quando solita-
mente si svolgono le azioni
di promozione turistica, le
persone tendono ad arriva-
re ugualmente, ma nei mesi
autunnali o in pieno inverno
e piu difficile andare oltre
la ristorazione e consentire
alle persone di fruire il ter-
ritorio. E una passeggiata
con i nostri Cavalli del Del-
ta in mezzo alla neve, visto
che questa razza non teme il
freddo, e sicuramente un'e-
sperienza da non perdere".



Buone opportunita di reddito

con il nocciolo

Lucia Betti

RAVENNA - In Romagna, la
prima realta a partire con
un progetto strutturato sul
nocciolo e la Cooperativa
Terremerse che, pochi giorni
prima del Natale 2020, avvia
la messa a dimora di circa
20 ettari dedicati a questa
arborea. Le aziende coinvol-
te si trovano in parte nell'a-
rea della provincia raven-
nate e in parte in quella di
Forli-Cesena. Sono emersi
altri interessamenti che, se
si concretizzeranno, porte-
ranno ad una buona espan-
sione degli ettari a nocciolo
a dicembre 2021. La voca-
zionalita del territorio per
questa coltura c'eé e ci sono
anche studi in merito.

Foto archivio Terremerse

‘ ‘ In Romagna al via la messa
a dimora di 20 ettari con un
progetto di Terremerse

Il progetto di Terremerse
prevede che in cinque anni
vengano raggiunti i 600 et-
tari piantumati a nocciolo,
implementabili. Si tratta di
una novita per I'area roma-
gnola, ma non per I'ltalia,
che ¢ il secondo produtto-
re a livello mondiale (con
un'incidenza di circa il 12%),
dopo la Turchia (70%).

Il consumo di nocciole e
in aumento e le industrie
di trasformazione leader
nell'utilizzo di questo frutto

a guscio hanno basi italia-
ne. Stabilita di approvvigio-
namento e qualita per la do-
manda dell'industria, da un
lato, e stabilita e sicurezza
del reddito nel tempo per le
imprese agricole, dall'altro,
rendono il nocciolo una vali-
da alternativa di differenzia-
zione. |l Progetto Nocciolo
per Terremerse rappresenta
la volonta di diventare attori
di una filiera di qualita, trac-
ciabile, 100% italiana.

In Emilia un progetto sul
nocciolo, gestito da Terre-
padane, & partito nel 2019
nell'area piacentina.

Il periodo di piantumazione
del nocciolo € compreso fra
dicembre e febbraio; inizia
a produrre dal quarto anno
per raggiungere la piena
produzione fra il sesto e il
settimo anno. La raccolta
avviene fra il 20 agosto e il
20 settembre.

“La pianta del nocciolo -
spiega Marco Babini, tecnico
responsabile di Terremer-
se di questo progetto - per

LA DIFFUSIONE DELLA CORILICOLTURA IN ITALIA

L'acquisto di nocciole da parte delle famiglie italiane negli ultimi tre anni & andato costantemente crescen-
do. Le vendite a volume di nocciole confezionate presso la Grande Distribuzione, sono aumentate del 6,3%
nel 2019 rispetto all'anno precedente, per un valore totale di circa 38 milioni di euro. Una crescita che si
registra su tutto il territorio italiano, con un picco nel Nord Ovest del Paese, con vendite di circa 700 mila
kg, per un valore di circa 12 milioni di euro. Le nocciole piacciono alle famiglie italiane, e non solo a Natale:
i dati del Consumer Panel di Ismea evidenziano, per il 2019, una crescita di spesa del 6,9% rispetto al 2018,
favorita anche dall'aumento delle vendite in promozione (+5,2% nel 2019) e da un prezzo medio in contra-

zione (-2,3% nel 2019).

Nel 2019, il totale della superfice coltivata in Italia ha raggiunto gli 86mila ettari, con una prevalenza ge-
ografica nel Lazio (29%), in Piemonte (28%) e in Campania (25%). Si tratta delle aree da cui hanno origine
anche le varieta piu note e tradizionali tanto da poter vantare la protezione comunitaria in quanto Dop e Igp:
le pit rappresentative sono la Tonda Gentile delle Langhe Igp (da sola costituisce il 90% della produzione
certificata di frutta in guscio italiana Dop/Igp) che nel 2018 contava oltre 8.000 tonnellate certificate per un
valore di 29 milioni di euro, la Nocciola di Giffoni Igp e la Tonda Romana Gentile Dop.

raccolta e
potatura ha una predisposi-
zione alla meccanizzazione,
i costi dell'impianto sono
relativamente pit contenu-
ti rispetto ad altre colture,
in quanto non servono ad
esempio palificazioni, sono
messi a dimora senza tutori
e non necessitano di reti an-
tigrandine”.
La Coop Terremerse, essen-
do Op, riesce a realizzare
il contratto di coltivazione
con le aziende agricole, a
ritirare il prodotto e a collo-
carlo sul mercato. “Inoltre,
forniamo indicazioni all'a-
zienda agricola per la scelta
delle varieta, sulle tecniche
agronomiche da adottare,
per lo stoccaggio — aggiun-
ge Babini —. Inoltre da non
dimenticare che, trattandosi
di piante di frutta secca, e
possibile usufruire dei con-
tributi Ocm”. In merito al
rapporto costi-benefici, la
Produzione lorda vendibile
(Plv) del nocciolo in Roma-
gna varia tendenzialmente
dai 5mila agli 8milaeuroela
differenza dipende per lo piu
dalla disponibilita o meno
dell'impianto di irrigazio-
ne: "La Plv media € di circa
6mila/émila  cinquecento
euro - informa Babini -. Nel-
le zone dove non si dispone
di acqua, come ad esempio
in una parte del riminese, si
potra avere una Plv intorno
ai 5/6mila euro, mentre puo
raggiungere valori piu alti,
intorno agli 8mila euro, dove
I'acqua c'e".
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Passaporto delle piante garanzia
di qualita fisosanibaria

Erika Angelini

BOLOGNA - Il vivaismo dell'Emilia Ro-
magna, in particolare quello a indiriz-
zo frutticolo, & un'eccellenza sia per
quantita prodotte sia per qualita fito-
sanitaria. Un risultato ottenuto grazie
a una collaborazione sempre piu stret-
ta tra Servizio fitosanitario e vivaisti
per garantire tracciabilita e autocon-
trollo.

Abbiamo fatto il punto con Nicoletta
Vai, referente regionale per il settore
vivaistico del Servizio Fitosanitario
della Regione Emilia Romagna. “La
nostra regione ha un settore vivaisti-
co molto sviluppato soprattutto per
quello che riguarda il materiale frut-
ticolo che e esportato in diversi Pae-
si extra Ue. Attualmente, i vivai della
nostra Regione registrati nel "Registro
ufficiale degli operatori professiona-
[i" sono circa 400 tra settore orticolo,
frutticolo e ornamentale.

Quest'ultimo si caratterizza per un
limitato numero di aziende specia-
lizzate di medio-grandi dimensioni
e da un maggior numero di aziende
medio-piccole, solitamente a condu-
zione poco piu che
familiare, che pro-
ducono piante per

‘ ‘ Sempre piu collaborazione tra Servizio
fitosanitario, aziende sementiere e vivaisti per il
controllo e il contenimento delle emergenze

Paszaporto deile plante | Plast Prassert
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nitarie. Il regolamento (Ue) 2016/2031,
uno dei provvedimenti base del nuovo
impianto normativo, e il testo di rife-
rimento per le misure di protezione
contro gli organismi nocivi alle piante.
Questo documento conferma il passa-
porto delle piante quale atto ufficiale
indispensabile per la circolazione di
piante e prodotti vegetali nel territo-
rio dell'Unione Europea. Il passaporto

deve essere emesso

per tutte le piante da

impianto e per alcune

il mercato interno ":__:' T s PR sementi esplicitamente
o per il commercio NORMECE - EMB0 FIDEMMTIRG WAICHAE previste dalla norma-
diretto all'utilizza- BEAS MSE B IREREEIEEEE 0 0 sostanza, ogni
tore finale. Il nuovo e e volta che la pianta si

regime fitosanita-

sposta deve avere que-

rio, gntratg in vi- ;m-.m-‘nrmu sto docu.rrfent-o appo-
gore il 14 dicembre womurse. OO sto all'unita di vendita.
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2019, ha introdotto
diverse novita per
gli operatori della
filiera  vivaistica,
norme che ricono-
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Come nella precedente
normativa, il passapor-
to garantisce la sanita
del materiale da tut-
ti gli organismi noci-

scono nuovi livelli
di responsabilita
per gli operato-
ri professionali,
in particolare per
quelli autorizzati al rilascio del pas-
saporto. Tracciabilita, registrazione
dei dati, individuazione dei punti critici
del processo produttivo, autocontrollo
delle produzioni, sono alcune delle pa-
role chiave delle nuove regole fitosa-

vi normati, compresi i
cosiddetti "organismi
regolamentati non da
quarantena” (es. Shar-
ka delle drupacee o Er-
winia amylovora, agente del colpo di
fuoco delle pomacee).
Per quest'ultima categoria di organi-
smi nocivi il vivaista deve, oggi, fare
una serie di controlli visivi alle proprie
produzioni, supportati da eventuali
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analisi di laboratorio. Gli autocontrol-
li vanno opportunamente registrati e i
documenti conservati per tre anni".

Il punto “"C" dei nuovi passaporti pre-
vede, infatti, I'indicazione di un codice
alfanumerico univoco il quale consente
di rintracciare, in caso di un problema
fitosanitario, il lotto dal quale proviene
un determinato materiale da vivaio e
isolarlo.

Il nostro Servizio fitosanitario super-
visiona gli autocontrolli, verifica in ge-
nerale la tracciabilita aziendale ed ef-
fettua almeno un controllo annuale alle
produzioni, secondo specifici indici di
rischio.

L'Emilia Romagna, inoltre, € una delle
prime in Italia per la produzione di ma-
teriale vivaistico certificato. | materiali
certificati sono facilmente riconoscibili
in quanto accompagnati da un cartel-
lino di colore azzurro sul quale sono
riportate informazioni supplementari
al passaporto. La certificazione & un
processo volontario realizzato per di
garantire la produzione di materiali vi-
vaistici sani dal punto di vista fitosani-
tario e geneticamente rispondenti alle
caratteristiche varietali.

Le aziende agricole che utilizzano ma-
teriali certificati per i nuovi impianti
hanno maggiori garanzie di non incor-
rere in pericolose malattie trasmissibili
attraverso il materiale vivaistico, parti-
colarmente virosi e batteriosi.



Innovazioni variebali della fragola,
buoni risulGabi per Brilla

Daniele Missere - Crpv

CESENA - In Emilia Romagna la fragola si & fortemente
sviluppata dai primi anni '60 fino a raggiungere la massi-
ma espansione a fine anni '70. In seqguito, si € assistito a un
lento ma costante ridimensionamento coinciso con l'avvio
del cosiddetto processo di “meridionalizzazione” della col-
tura. Le cause della crisi sono state principalmente di ordine
economico, tenuto conto del crescente aumento dei costi
di produzione e dall'esigenza di un profondo rinnovamento
varietale.

| segnali di declino della coltura furono prontamente avverti-
ti dalla Regione Emilia Romagna che, in difesa di una coltura
cosi importante, finanzio un'azione di miglioramento geneti-
co finalizzata a ottenere cultivar in grado di sostituire I'allora
dominante varieta Gorella. La realizzazione del progetto fu
affidata a Walter Faedi dell'lstituto di Frutticoltura di Forli,
oggi Crea-0fa, con il coordinamento e supporto dell'Erso,

N

oggi Crpv. Si puo affermare che le prime varieta ottenute nei
primi anni '80, Addie, Cesena e Dana, “salvarono” la fragoli-
coltura regionale dandogli un nuovo im